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ENGELSKUSS

Zutaten:

3 cl Engel-Russen-die-Nacht-Essig Eis ins Longdrinkglas geben und mit Sauerkirschsaft,

9 cl Amaretto Amaretto und Engel-Ruissen-die-Nacht-Essig tibergiefien.
100 ml SauerRirschsaft Mit den Mizblattchen garnieren.

9 Minzblattchen zur Garnitur
Eiswurfel oder Crushed Ice
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Zutaten:
3 ¢l Giacomo-Casanova-Essig Alle Zutaten mischen und mit Eis im Longdrinkglas servieren.
5cl Blutorangensaft, Die Limettenscheibe als Garnitur an den Glasrand setzen.

frisch gepresst

2 cl Limettensaft, frisch gepresst
10 cl schwarzer Tee, Ralt

1 Limettenscheibe zum Garnieren
Eiswurtel oder Crushed Ice
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Sive
Laudes Dive Virginis,
Ex $S. Litteris
ALLEGORTIA
ODE L
R'EGI N A : nam quo nomine tevocem?

Cai mille Naveslaudibus alperz,
Hanorisin portu guicfeunt:
Mille nova fubiere pontum,
Trans clauftra Chinafum, & lapones feross
Encemiorum non populariut
Gazam relaturz fuperbam,

Omhne fretom tibi, DIV A, frvig
Remisquevelisque, & (aper zihera
Laié refufogurgite Glorie:

Qua Sol fupinos,quique pronos

Tollit equos abeunte curri.

At illa Navis,qua Galileidos
Infcripta facro nomine Virginiss
Favorisaflpirante vento, '

QOceanum penetravit immenfumg
© quas profundo fertur abzquore
Reverfa merceis,quoscumulos opum

In Nazarenos,undeprimim
Solverat,evolitifle portus!
EleQa figei cinnama corticis,




